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A paily b howe!




MATCHA TEA LATTE cz

INGREDIENCE:

150 ml mléka

100 ml vody

1 Cajova lzicka prasku MATCHA
1 &ajova lzicka medu

POSTUP

V napénovaci vyslehejte teplou mléénou pénu.
V jiném mensim hrnecku si v mezicase pfipravte
silny MATCHA ¢&aj. Praskova matcha se pfipravuje
rozmichanim v prevarené, ale vychladlé, vodé.
Naslehané mléko s pénou nalijte do vétsi
sklenicky a prilijte hotovy MATCHA &aj. Nakonec
muzete osladit a ozdobit medem.
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MATCHA TEA LATTE EN

INGREDIENTS:

150 ml milk

100 ml water

1 tsp matcha powder
1 tsp liquid honey

METHOD:

Heat and froth the milk with the milk frother.
In the meantime, make a cup of matcha tea.
Boil 100 ml of water and leave to cool. Add 1
tsp matcha powder and stir until the powder is
dissolved. Pour the milk into a mug and add the
tea. Drizzle the whole thing with the honey.



LEDOVE FRAPPE cz

INGREDIENCE:

2 Cajové Izicky vanilkového cukru

150 ml pInotué¢ného mléka

2 espressa (pokud chcete slabsi, tak pfipravte
salek bézné kavy)

5-6 kostek ledu

POSTUP:

Nejdfive si pfipravte 2 espressa (nebo bézny
galek kavy) a nechte stranou vychladnout. Do
napénovace nalijte mléko, pridejte 2 Izicky
vanilkového cukru a vyslehejte studenou
mléénou pénu. Naslehané studené mléko nalijte
do vychlazené skleni¢ky a pridejte kostky ledu.
Nakonec pridejte vychladlou kdvu a méte hotovo.

CAFE FRAPPE EN

INGREDIENTS:

2 tsp of vanilla sugar

150 ml whole milk

2 espressos (or 1 cup of coffee)
5 to 6 ice cubes

METHOD:

Make a cup of regular coffee or 2 espressos and
let it cool. Put the vanilla sugar and milk in the
milk frother. Froth the milk with the cold setting.
Pour the frothed milk into a cooled glass, add
the ice cubes and pour the cold coffee over it.
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COKOLADOVE MADLOVE MLEKO ¢z

INGREDIENCE:

160 ml mandlového mléka
10 g cokolady (prasku)

2 vanilkového lusku

Na ozdobu: Slehacka a kakao

POSTUP:

Vanilkovy lusk podélné rozfiznéte a vyskrabte
z ného vnitrek, tyto vanilkové seminka pridejte
pfimo do mléka. Mandlové mléko s vanilkou
naslehejte pomoci napériovace do krémové
peény. Na dno hrnecku/sklenicky nasypte
cokolddu a prelijte ji teplym naslehanym mlékem.
Nahoru pridejte Slehacku a ozdobte kakaem.
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CHOCOLATE ALMOND MILK EN

INGREDIENTS:

160 ml almond milk

10 g chocolate chips

Y2 vanilla pod

finish: whipped cream and cocoa powder

METHOD:

Cut the vanilla pod lengthwise, scrape the
seeds loose and add them to the milk. Heat
the almond milk with vanilla in the milk frother.
Put the chocolate chips in a glass or mug. Pour
the hot milk over the chocolate. Finish with
whipped cream and cocoa powder.



KARAMELOVE LATTE MACHIATO cz

INGREDIENCE:

2 |zice karamelového sirupu
125 ml silné kévy (espresso)
250 ml plnotu¢ného mléka
3 |zice karamelové polevy

POSTUP:

Do vétsi sklenicky nalijte kdvu a pridejte
karamelovy sirup - promichejte. Mezitim nechte
v napénovaci naslehat mléko a prilijte jej do
kévy. Nakonec ozdobte karamelovou polevou.

CARAMEL MACCHIATO EN

INGREDIENTS:

2 tbsp caramel syrup
125 ml espresso

250 ml whole milk

3 tbsp caramel sauce

METHOD:

Put the espresso in a mug, add the caramel
syrup and stir. Heat and froth the milk in the milk
frother and add it to the coffee. Finish with the
caramel sauce.
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LATTE S COOKIES (SUSENKOU) ¢z

INGREDIENCE:

2 |zice susenkové drti ze skoficovych susenek
2 silné kavy (espressa)

200 ml pInotuc¢ného mléka

Na ozdobu: slehacka a kousky susenek

POSTUP:

Na dno hrnecku/sklenicky nasypte drt ze susenek
a prelijte ji teplou kévou. Mezitim nechte v
napénovaci naslehat mléko a prilijte do hrnecku.
Nahoru pridejte slehacku a ozdobte rozdrcenymi
kousky skoficové susenky.
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COOKIE LATTE EN

INGREDIENTS:

2 tbsp speculaas spread

2 espressos

200 ml milk

finishing: whipped cream and speculaas biscuits

METHOD:

Put the speculaas spread in a glass or mug. Add
the espresso. Heat and froth the milk with the milk
frother and add. Finish the latte with whipped
cream and decorate with crumbled speculaas
biscuits.



MLECNA PENA SE SKORICIi cz

INGREDIENCE:

2 séalky plnotucného mléka

1 sacek vanilkového cukru

Y2 vanilkového lusku

Na ozdobu: kousek celé skofice a mleta skofice

POSTUP:

Vanilkovy lusk podélné rozfiznéte a vyskrabte
z ného vnitrek, tyto vanilkové seminka pridejte
pfimo do mléka a spolecné s vanilkovym cukrem
naslehejte pomoci napénovace do krémové
peny. Prelijte do sklenicky a vlozte kousek celé
skofice. UZ jen pomalu promichejte a nechte
skofici trochu vylouhovat. Nakonec ozdobte
mletou skorici a vychutnejte si.

WARM MILK WITH CINNAMON EN

INGREDIENTS:

2 cups of whole milk

1 sachet of vanilla sugar

Y2 vanilla pod

finish: cinnamon stick and cinnamon powder

METHOD:

Cut the vanilla pod lengthwise, scrape the seeds
loose and add them to the milk. Add the vanilla
sugar and heat the milk in the milk frother. Pour
the milk and stir with the cinnamon stick. Let the
cinnamon stick soak for a little while for extra
flavour. Finish with cinnamon powder as desired.
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